
BrunchMenus 2011 Brunch

Tout d'abord
Muffins, croissants et brioches
Jus d’orange frais

Ensuite
La quiche à la façon du chef avec petite verdure, 
canneberges et abricots séchés et vinaigrette au coulis 
de fruits rouges

2ième service, assiette brunch
En feuilleté, roulé de jambon, asperges et fromages 
Saint-Benoît, béchamel et petits légumes;
Blinis au saumon fumé maison et
pancetta parisienne sautée et saucisse;
Salade aux trois pommes,
raisins, amandes et noix à l’érable

3ième service
Coupe de fruits frais

Et encore
Mignardise

•••

Café, thé, infusion

* Mimosa servi en plus aux détenteurs de billets
" Voiture Lounge "



Tout d'abord
Fine salade verte, tomates, fraises et concombres, 
vinaigrette au coulis de petits fruits

Ensuite
Émincé de boeuf grillé à la Chimichuri, carottes glacées 
à l'érable et coriandre, parisienne sautée aux oignons
et chorizo
ou
Rôti de dinde, ragoût de boulettes, pâté aux trois 
gibiers, canneberges et betteraves laquées à l'érable, et 
mousseline de pommes de terre parcellée de tourtière 
d'antan, ketchup maison
ou
Filet de porc grillé, moutarde et miel, mousseline de 
légumes-racine, légumes du jour

ou

Notre plat végétarien::
Trio de pâtes fraîches: ravioli aux légumes à la 
méditérrannéene; agnolotti au fromage, ravioli aux 
champignons grillés, sauté de légumes au pesto de 
tomates séchées au soleil

Et encore
Dessert  au choix du chef

•••

Café, thé, infusion

P’tit Plaisir Gourmand - Noël -P’tit Plaisir G
ourm

and - N
oël
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* Mise en bouche et mignardise servies en plus aux détenteurs
de billets " Voiture Lounge "



Tout d'abord
Crème brûlée de foie gras au Calvados, pommes 
caramélisées et croustilles multi-grains
ou
Pétoncle poëlée, mousseline de poivrons grillés et 
pêches, réduction de jus de fruits de la passion

Ensuite
Rôti de dinde, ragoût de boulettes, pâté aux trois 
gibiers, canneberges et betteraves laquées à l'érable, et 
mousseline de pommes de terre parcellée de tourtière 
d'antan, ketchup maison
ou
Carré d'agneau en croûte de noisettes, gratin d'épinard 
au fromage de chèvre noir, jus de romarin et d'ail rôti et 
gelée de menthe, mini-tourte de gibier et son ketchup 
maison
ou
Filet mignon de boeuf Angus grillé, pommes de terre 
dauphinoises, sauce au foie gras poivré

Et encore
Dessert au choix du chef

•••

Café, thé, infusion

* Mise en bouche et mignardise servies en plus aux détenteurs
de billets " Voiture Lounge "

Souper à la Brunante - Noël -Souper à la Brunante - N
oël
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Menu VégétarienMenus 2011 M
enu V

égétarien

Tout d'abord
Remoulade de fenouil, céleri-rave, mangue et raisins, 
croûtons de chèvre chaud, caramel de vin rouge

Ensuite
Risotto aux petits légumes, courges et oignons confits,  
légumes et tofu grillés au pesto rouge

Et encore
Dessert au choix du chef

•••

Café, thé, infusion




